
 
หัวข้อการสอน (Course outline)   

เนื่องจากตามหน้าตารางสอน เวลา บรรยาย คือ เวลา 9:00-11:00 น. อาจารย์ผู้สอนได้เปลี่ยนแปลง
เวลา การสอนบรรยาย เป็น เวลา 9:00-12:00 เพื่อหลีกเลี่ยงการซ ้าซ้อนของการใช้ห้องปฏิบัติการ เนื่องจาก
ในช่วงการปฏิบัติ มักใช้เวลาในการท้าเกินกว่า 3 ชั่วโมง จึงสอนภาคบรรยายให้แล้วเสร็จก่อน เพ่ือให้มีเวลา
ปฏิบัติ ได้ตั งแต่เวลา 9:00-16:00 น. 

 
สัปดาห์ที่ วัน-เดือน-ปี 

(9:00-12:00) 
หัวข้อบรรยาย อาจารย์

ผู้สอน 
รูปแบบการสอน 

1 4 สค 2563 แนะน้าค้าอธิบายรายวิชา 
บทที่ 1  
- ความส้าคัญ การประเมิน และ
สาเหตุของการสูญเสียหลังการเก็บ
เกี่ยว 

อ.ระจิตร สอนในห้องเรียน 
AI 501 

2 11 สค 2563 บทที่ 2  
-ลักษณะของผลิตผลหลังเก็บเกี่ยว 
(การจ้าแนกชนิด โครงสร้างของ
ผลิตผล การหายใจ)  

อ.ระจิตร สอนในห้องเรียน 

3 18 สค 2563 บทที่ 3 
-องค์ประกอบทางเคมี และการ
เปลี่ยนแปลงหลังการเก็บเกี่ยว (1) 

อ.ระจิตร สอนในห้องเรียน 

4 25 สค 2563 บทที่ 4 ดัชนีความบริบรูณ์ 
บทที่ 5 การเก็บเก่ียว 
บทที่ 6 คุณภาพและมาตรฐาน 

อ.ระจิตร สอนในห้องเรียน 

5 1 กย. 2563 บทที่ 7  การปฏิบัติหลังการเก็บ
เกี่ยว 

อ.ระจิตร สอนในห้องเรียน 

6 8 กย. 2563 บทที่ 8 การบรรจุหีบห่อหลังการ
เก็บเก่ียว 

อ.ระจิตร สอนในห้องเรียน 

7 15 กย. 2563 บทที่ 9 การแปรรูปผักผลไม้สด
พร้อมบริโภค 

อ.ระจิตร สอนในห้องเรียน 

8 22 กย. 2563 สอบกลางภาค อ.ระจิตร  

9 29 กย. 2563 บทที่ 10  ดร. ณัฐวุฒ/ิ สอนในห้องเรียน 



-การท้าให้เย็น 
-หลักการของการท้าให้เย็น 
-วิธีการต่างๆในการท้าให้เย็น 
-การเลือกวิธีการท้าให้เย็น 

อ.ระจิตร 

10 6 ตค 2563 บทที่  10 (ต่อ) 
-การค้านวณเก่ียวกับก้าลังและ
เวลาในการท้าให้เย็น 
- ระบบการท้างานของเครื่องท้า
ความเย็น 
-ห้องเย็น 

ดร. ณัฐวุฒ/ิ 
อ.ระจิตร 

สอนในห้องเรียน 

11 13 ตค 2563 วันหยุดราชการ   

12 20 ตค 2563 บทที่ 11 การเก็บรักษา และ การ
ขนส่ง 

ดร. ณัฐวุฒ/ิ 
อ.ระจิตร 

สอนในห้องเรียน 

สรุป จ้านวนชั่วโมง
บรรยาย 

30 ชั่วโมง   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



การสอนภาคปฏิบัติการ (Laboratory) 
 

สัปดาห์ที่ วัน-เดือน-ปี 
(9:00-16:00) 

หัวข้อบรรยาย อาจารย์
ผู้สอน 

รูปแบบการสอน 

12 20 ตค 2563 
(13:00-16:00) 

แนะน้าการใช้เครื่องมือ 
 

วันทนีย์, 
ล้าพึง 

อ.ระจิตร 

สอนใน B 314 

13 27 ตค 2563 
 

ปฎิบัติการที่ 1 การตรวจสอบ
องค์ประกอบทางกายภาพของ
ผลิตผลทางการเกษตร  
ปฎิบัติการที่ 2 การตรวจสอบ
องค์ประกอบทางเคมีของผลิตผล
ทางการเกษตร  

อ.ระจิตร สอนในห้องเรียน 
B 323-B323/2 

14 3 พย 2563 ปฎิบัติการที่ 3 การตรวจหา
สารประกอบฟีนอลิคในผลิตผลทาง
การเกษตร 
ปฎิบัติการที่ 4 การตรวจหา
ความสามารถในการต้านอนุมูล
อิสระในผลิตผลทางการเกษตร 
ปฎิบัติการที่ 5 การตรวจหา
ปริมาณฟาโวนอยด์ในผลิตผลทาง
การเกษตร 
ปฎิบัติการที่ 6 การตรวจหา
ปริมาณแอนโทไซยานินในผลิตผล
ทางการเกษตร 

อ.ระจิตร สอนในห้องเรียน 
B 323-B323/2 

12 10 พย 2563 ปฎิบัติการที่ 6 การวัดอัตราการ
รั่วไหลของเซลล์ 
ปฏิบัติการที่ 7 การสุกและการยั บ
ยั งกระบวนการสุก 

อ.ระจิตร สอนในห้องเรียน 
B 323-B323/2 

 

 



สัปดาห์ที่ วัน-เดือน-ปี 
(9:00-16:00) 

หัวข้อบรรยาย อาจารย์
ผู้สอน 

รูปแบบการสอน 

13 17 พย. 2563 ปฏิบัติการที่ 8 การเก็บรักษา
ผลิตผลทางการเกษตร (1) 

อ.ระจิตร สอนในห้องเรียน 
B 323-B323/2 

14 24 พย. 2563 ปฏิบัติการที่ 8 การเก็บรักษา
ผลิตผลทางการเกษตร (2) และดู
งานในภาคบ่าย 

อ.ระจิตร สอนในห้องเรียน 
B 323-B323/2 

สรุป จ้านวนชั่วโมง 
ปฏิบัติการ 

6 ชั่วโมง * 5 ครั ง = 30   ชั่วโมง 
2 ชั่วโมง * 1 ครั ง = 2     ชั่วโมง 
รวม    32  ชั่วโมง 

  

 
 


