
กจิกรรมแลกเปลี่ยนเรยีนรู ้การอบรมเชิงปฏบิตัิการ 

การเพิ่มศึกยภาพผูป้ระกอบการ

รายย่อย 

จากผูบ้รโิภคถงึเกษตรกร

29-30 มิถนุายน 2562 โสรยา เกดิพบูิลย์

น าเสนอ วนัที่ 20 กพ 2563
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รายละเอยีด

 หน่วยงานที่จดั: ศูนยค์วามเป็นเลศินดา้นวตักรรมโปรตนีและเทคโนโลยเีน้ือสตัว ์

 สถานที่จดั: ตกึ L สถาบนัเทคโนโลยพีระจอมเกลา้เจา้คณุทหารลาดกระบงั

 ระยะเวลา: 2 วนั โดย 

บรรยาย ครึ่งวนั 

ปฏบิตั ิ1 วนั ครึ่ง

 เนน้: การตดัแต่งและกรปรุงอาหารจากเน้ือโค
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บรรยาย/ปฏบิตัิการ

 การสรา้งมูลค่าเพิม่เน้ือสตัวสู์ช่่องทางการตลาด  รา้นขายเน้ือ

 การตดัแต่งซากโค และช้ินสว่นที่ไดจ้ากการตดัแต่งซากโค

 สเีน้ือ และการบรรจุ

 การปนเป้ือนจุลนิทรยีใ์นเน้ือระหว่างการฆ่าและตดัแต่ง

 โอกาสและช่องทางการตลาดเน้ือโค

 การตดัแต่ง และเมนูอาหารจากเน้ือโค
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การสรา้งมลูค่าเพิม่เน้ือสตัวสู์ช่่องทางการตลาด รา้นขายเน้ือ

การอบรมเชิงปฏบิตักิาร การเพิม่ศึกยภาพผูป้ระกอบการรายย่อย จากผูบ้รโิภคถงึเกษตรกร, มิถนุายน 2562Fo
od In
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ช่องทางการตลาด รา้นขายเน้ือ

บทบาทส าคญัของ 

butcher shop

การสรา้งมูลค่าเพิม่ 

(การ aging)

การใชก้ารตดัแต่ง

อนาคตเน้ือสตัวแ์ปรรูป
การแปรรูปเน้ือสตัว ์

เพือ่เพิม่มูลค่า
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ช่องทางการตลาด รา้นขายเน้ือ

บทบาทส าคญัของ 

butcher shop

Butcher ผูท้ าหนา้ที่เกี่ยวกบัการตดัแต่ง และ
สามารถแปรรูปเน้ือเป็นผลติภณัฑไ์ด ้ใหค้ าแนะน าได ้

Butcher shop เป็นจุดจ าหน่าย ถงึตรง
จากผูผ้ลติสูผู่บ้รโิภค
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ช่องทางการตลาด รา้นขายเน้ือ

การสรา้งมูลค่าเพิม่ 

(การ aging)

- Dry aging and wet aging

- Temp 0-4oC 75-85%RH 0.2-0.5m/s

- Premium aged beef ใชตู้บ้่มเฉพาะ
- ผูบ้รโิภคไดเ้ลอืกเน้ือที่มีกลิน่รสที่เขม้ข้ึน น ้าหนกัเน้ืออาจสูญเสยีไป 30-50%
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ช่องทางการตลาด รา้นขายเน้ือ
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ช่องทางการตลาด รา้นขายเน้ือ

การแปรรูปเน้ือสตัว ์

เพือ่เพิม่มูลค่า

แบ่งเป็น 2 กลุม่ใหญ่ คอื ผลติภณัฑเ์น้ือสตัวไ์ม่ลดรูป และลดรูป

- ผลติภณัฑไ์ม่ลดรูป จะมีสิง่ที่บ่งบอกว่า ท ามาจากเน้ือสตัวอ์ะไร หรอืช้ินสว่นไหน

ของเน้ือสตัว ์เช่น เบคอน สนันอกรมควนั ขาหมูเยอรมนั

- ผลติภณัฑล์ดรูป ผ่านการลดรูปแบบหยาบ หรอืแบบละเอยีด (อมิลัชนั) 
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ช่องทางการตลาด รา้นขายเน้ือ

อนาคตเน้ือสตัวแ์ปรรูป

องคก์ารอนามยัโลก ไดอ้อกมาเตอืน การใช ้ไนไตรท ์ไนเตรท 

มีประเทศที่ปฎบิตัติาม (USA)

แต่บางประเทศ (EU เยอรมนั) ยงัใชต้ามปกติ
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เอกสารที่ส าคญั และเกี่ยวขอ้ง

การอบรมเชิงปฏบิตักิาร การเพิม่ศึกยภาพผูป้ระกอบการรายย่อย จากผูบ้รโิภคถงึเกษตรกร, มิถนุายน 2562Fo
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เอกสารที่ส าคญั และเกี่ยวขอ้ง

การอบรมเชิงปฏบิตักิาร การเพิม่ศึกยภาพผูป้ระกอบการรายย่อย จากผูบ้รโิภคถงึเกษตรกร, มิถนุายน 2562Fo
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เอกสารที่ส าคญั และเกี่ยวขอ้ง (ตวัอย่าง)

การอบรมเชิงปฏบิตักิาร การเพิม่ศึกยภาพผูป้ระกอบการรายย่อย จากผูบ้รโิภคถงึเกษตรกร, มิถนุายน 2562Fo
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การตดัแต่งซากโค และช้ินสว่นที่ไดจ้ากการตดัแต่งซากโค
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สเีน้ือ และการบรรจุ

Fo
od In

dustr
y,K

MITL 



Fo
od In

dustr
y,K

MITL 



การตดัแต่ง และเมนูอาหารจากเน้ือโค
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หมูหมกั/slice/ป้ิง
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เสยีบไม้
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อืน่ๆ
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เอกสารประกอบการอบรม
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