
กิจกรรมแลกเปลี่ยนเรียนรู

“อบรมอาหารไทยสมัยนิยม รุนที่ 1”

ดร.เพ็ญศิริ แกวทอง
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อบรมหลักสูตรอาหารไทยสมัยนิยม
วันท่ี 17-21 มิถุนายน 2562

ณ มหาวิทยาลัยสวนดุสิต ศูนยการศึกษานอกท่ีตั้ง ตรัง อ.หวยยอด จ.ตรัง

1 ความรูพ้ืนฐานอาหารไทย และ ขายอยางไรใหไดลูกคายุค 4.0
อบรมภาคทฤษฎี

2 เมนูหลนปลาอินทรีย ปลาทูตมเค็ม แสรงวากุง
อบรมภาคปฏิบัติ

3 เมนูมาฮอ หรุม กระทงทอง
อบรมภาคปฏิบัติ

4 ทองหยิบ ฝอยทอง หมอแกง
อบรมภาคปฏิบัติ

5 เตรียมสํารับคาวหวานสําหรับการนําเสนอ
อบรมภาคปฏิบัติFo
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วันที่ 1
อบรมภาคทฤษฎี

“ความรูพื้นฐานอาหารไทย”
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รสชาติของความเปนไทย
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ความพิถีพิถันของอาหารไทย
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การใชอุปกรณเคร่ืองมือในการประกอบอาหารไทย
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การจัดตกแตงอาหารแบบไทยและแบบสมัยนิยมนานาชาติ
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วันที่ 1
อบรมภาคทฤษฎี

“ขายอยางไรใหไดลูกคายุค 4.0”
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ขายอยางไรใหไดลูกคายุค 4.0

o จุดเปล่ียนเมื่อเขาสูยุค 4.0

o รูจักลุกคาใหลึกซึ้ง ตางวัย....ตางไลฟสไตล

o ไมใชแคอรอย แตตองโดนจริต

o ให 4P vs 4E ชวยวางกลยุทธ

 4P >> Product, Price, Place, Promotion

 4E >> Exchange, Everywhere, Evangelism, Experience

o ใช Influencer Marketing ผาน Comsumer

o เคล็ดลับรานอาหารตองรูFo
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วันที่ 2
อบรมภาคปฏิบัติ

“หลนปลาอินทรีย”
“ปลาทูตมเค็ม”

“แสรงวากุง”
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สาธิตโดยผูสอน แตละกลุมแยกยายจัดเตรียมวัตถุดิบและลงมือทํา

สงงานและอาจารยผูสอนใหคําแนะนํา ชิมของแตละกลุม
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หลนปลาอินทรีย
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ปลาทูตมเค็ม
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แสรงวากุง
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วันที่ 3
อบรมภาคปฏิบัติ

“มาฮอ”
“หรุม”

“กระทงทอง”
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มาฮอ
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หรุม
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กระทงทอง
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วันที่ 4
อบรมภาคปฏิบัติ

“ทองหยิบ”
“ฝอยทอง”
“หมอแกง”
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ทองหยิบ
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ฝอยทอง
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หมอแกง
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วันที่ 5
อบรมภาคปฏิบัติ

“เตรียมสํารับคาวหวาน
สําหรับการนําเสนอ”

โจทย  “สมตําไกยาง และ ขนมหวาน”
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สํารับคาวหวาน นําเสนอผลงานของแตละกลุม
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...ขอบคุณคะ...

Thai 
Cuisine
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