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1. การสืบคนขอมูล
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2. การจัดการฐานขอมูลอางอิง
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EndNote 20
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การติดตั้งโปรแกรม EndNote 20 สําหรับระบบปฏิบัติการ Window

❏ Version ของระบบปฏิบัติการ Window ที่รองรับกับ EndNote 20 ไดแก Window 10 และ Windows 11

❏ Word Processer Software ที่รองรับกับ EndNote 20 ไดแก Microsoft Word 2010, 2013, 2016, 2019 และ 
Office 365 (locally installed desktop version only)

* สําหรับ 32-bit และ 64-bit

ขั้นตอนการดาวนโหลดและติดตั้ง EndNote20
 1. โหลดลิงคขอมูล ใน drive เพื่อ Install โปรแกรม ประกอบดวย

1.1 Licence.dat
1.2 EN20Inst.msi

★ วิธีการติดตั้งโปรแกรมจาก ENDNOTE 20 MaNUAL (kmitl.ac.th)

 ** กรุณาดาวนโหลดขอมูลทั้งสองไฟลลงเครื่อง และ สราง Folder ใหมจากนั้น save ทั้ง 2 รายการใหอยูใน Folder เดียวกัน
และทําการติดตั้งโดยคลิกที่ไฟล EN10Inst.msi
** หมายเหตุ ขณะติดตั้งโปรแกรม ไมควรเปดโปรแกรม Microsoft Office

https://www.lib.kmitl.ac.th/wp-content/uploads/2022/03/EndNote-20-User-Manual-Thai-Edition-Feb-2022_V.1.pdf


การเรียกเปดโปรแกรม EndNote 20
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1. คลิกที่ปุม Start ของ Windows คลิกที่ All Program และคลิกที่โปรแกรม EndNote สําหรับ Window 10
2. คลิกเลือกเปดโปรแกรม EndNote

1

2



คลังเก็บขอมูลอางอิง (EndNote Library)
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EndNote Library คือ สวนที่ใชในการจัดเก็บขอมูลอางอิง หรือ คลังเก็บขอมูลอางอิง รวมทั้งไฟลอิเล็กทรอนิกสที่เกี่ยวของ
กับรายการอางอิง

การสรางคลังเก็บขอมูลใหม (New EndNote Library)
1. คลิกที่ Create a new Library หรือ คลิกที่เมนู File และคลิกเลือก New...



คลังเก็บขอมูลอางอิง (EndNote Library)
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2. พิมพตั้งชื่อคลังขอมูลใหม ในชอง File Name เชน My Publications, My Papers หรือ My Thesis เปนตน
3. เลือกไดรฟ (drive) ที่ใชในการจัดเก็บขอมูล โดยแนะนาใหจัดเก็บในไดรฟสําหรับจัดเก็บขอมูล เชน Drive D
เปนตน
4. คลิกที่ปุม save เพื่อบันทึกขอมูลในการตั้งชื่อคลังจัดเก็บขอมูล



คลังเก็บขอมูลอางอิง (EndNote Library)
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การเปดคลังเก็บขอมูลที่มีอยูเดิม (Existing library)
1.คลิกที่ Open an existing library หรือ คลิกที่เมนู File และเลือก Open Library



คลังเก็บขอมูลอางอิง (EndNote Library)
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2. เลือกไดรฟ (drive) ที่ใชในการจัดเก็บขอมูล
3. คลิกเลือก Library ที่ตองการ ซึ่งเปนชื่อไฟลประเภท EndNote Library หรือ *.enl เขน My Paper.enl
4. คลิกที่ปุม Open เพื่อเปดคลังขอมูลที่เลือก



การสรางกลุมจัดเก็บขอมูล (Creating Group)
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➔ Group สามารถจัดแบงออกไดเปนประเภทแยกตามลักษณะการสรางได 2 ประเภท คือ

1. Group Set
2. Subgroups

➔ การสราง Group Set คือการจัดแบงกลุมของขอมูลออกเปนกลุมใหญ หรือตามวัตถุประสงคใน
การใช เชน จัดแบงตามหัวของานวิจัย เชน Health Promotion หรือ Euthanasia หรือ 
บริหารการศึกษา เปนตน หรืออาจแบงตามลักษณะของงาน เชน บทความวิจัย วิทยานิพนธหรือ 
รายงานการวิจัย เปนตน ซึ่งอาจมาประยุกตใชแทนการสราง Library ที่ตองสรางหลาย 
Library เพื่อแยกเอกสารอางอิงตามหัวขอการวิจัย



วิธีการสราง Group Set
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1. คลิกขวาที่คําวา MY GROUPS แลวเลือก Create Group Set หรือ เลือกเมนู Group ดานบน



วิธีการสราง Group Set
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2. ตั้งชื่อ Group Set เชน My reference, My paper, Thesis เปนตน



การนําเขาขอมูลอางอิงใน EndNote Library
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❏ การนําขอมูลบรรณานุกรม หรือ ขอมูลรายการเอกสารอางอิงเขาใน EndNote Library 
สามารถแบงตามลักษณะรูปแบบวิธีการนําเขาขอมูลได 4 วิธีที่สําคัญ ดังนี้

1. การปอนขอมูลเขาดวยการพิมพดวยมือ (Manual Entry)

2. การนําขอมูลเขาโดยตรงจากฐานขอมูลออนไลน (Direct Export)

3. การนําเขาขอมูลจากไฟลเอกสาร Full text ในรูปแบบไฟล PDF (Importing PDF Files)

4. การนําเขาไฟลขอมูลรายการเอกสารอางอิง (Importing Reference Data)



การปอนขอมูลอางอิงเขาดวยการพิมพดวยมือ (Manual Entry)

36

1.1. คลิกที่เมนู References จากนั้นคลิกเลือกที่ New Reference หรือคลิกที่รูปสัญลักษณ
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1.2. คลิกเลือกประเภทสิ่งพิมพ หรือประเภทขอมูลของเอกสารอางอิงจากรายการประเภทเอกสารอางอิง (Reference Type)

การปอนขอมูลอางอิงเขาดวยการพิมพดวยมือ (Manual Entry)
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1.3. พิมพรายการขอมูลเอกสารอางอิงลงในแตละเขตขอมูล โดยมีวิธีการลงรายการเอกสารอางอิงแยกตามเขตขอมูลที่สําคัญ ดังนี้

การปอนขอมูลอางอิงเขาดวยการพิมพดวยมือ (Manual Entry)
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1.3. พิมพรายการขอมูลเอกสารอางอิงลงในแตละเขตขอมูล โดยมีวิธีการลงรายการเอกสารอางอิงแยกตามเขตขอมูลที่สําคัญ ดังนี้

** หากมีผูแตงมากกวาหนึ่งคนขึ้นไป ใหกด Enter เพื่อขึ้นบรรทัดใหม EndNote กําหนดใหผูแตง 1 คนตอหนึ่งบรรทัดเทานั้น

เขตขอมูล (Field) รูปแบบการพิมพ ตัวอยางการพิมพขอมูล ตัวอยางใน EndNote

Author (บุคคล)
ภาษาอังกฤษ

สามารถพิมพได 2 รูปแบบ ดังนี้
1.นามสกุล (Last Name) ตามดวย , 

(comma) และชื่อ (First Name)

2.ชื่อ (First Name) ตามดวย นามสกุล 
(Last Name)

Beaver, Graham หรือ Graham Beaver

Jackson, Alan C. หรือ Alan C. Jackson 

Landsberg, Gary M. หรือ Gary M. 
Landsberg

Author (บุคคล)
ภาษาไทย

ชื่อ ตามดวย นามสกุล ตามดวย , (comma) สุวัฒน อัศวไชยชาญ,
ชนันศิริ มากสัมพันธ,
มาลินี อนุพันธสกุล,

Corporate Author 
(องคกร)

ชื่อองคกร ตามดวย , (comma) หลังคํา
สุดทายของชื่อองคกร

King Mongkut's Institute of 
Technology Ladkrabang,
สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลาเจาคุณ
ทหารลาดกระบัง

Author

Beaver, Graham
Jackson, Alan C.
Landsberg, Gary M.
Bhrombhorn, Jirawat
Mali, Kittnan

Author

สุวัฒน อัศวไชยชาญ,
ชนันศิริ มากสัมพันธ,
มาลิน ีอนุพันธสกุล,

Author

King Mongkut's Institute of 
Technology Ladkrabang,
สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลา
เจาคุณทหารลาดกระบัง

การปอนขอมูลอางอิงเขาดวยการพิมพดวยมือ (Manual Entry)



40

เขตขอมูล (Field) ตัวอยางขอมูลปที่ตีพิมพ ตัวอยางการพิมพใน EndNote

Year คริสตศักราช 2023
พุทธศักราช 2566

                        หรือYear
2023

Year
2566

เขตขอมูล (Field) ตัวอยางขอมูลชื่อเรื่อง ตัวอยางการพิมพใน EndNote

Title ชื่อเรื่องของบทความ
The strategy payoff for smaller 
enterprises

ชื่อหนังสือ
กลวยไทย

                        

Journal Journal of Business strategy

Title
The strategy payoff for smaller 
enterprises

Title
กลวยไทย

Journal
Journal of Business strategy

การปอนขอมูลอางอิงเขาดวยการพิมพดวยมือ (Manual Entry)
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หากตองการแกไข หรือเปลี่ยนแปลงลักษณะ หรือรูปแบบของตัวอักษรที่ปรากฏในอยูเขตขอมูล เชน Title,
Journal ใหเปนตัวหนา ตัวเอียง ตัวอักษรใหญ หรือตัวอักษรเล็ก สามารถทํา ไดดังนี้
➔ ไฮไลท (highlight) คํา หรือชื่อเรื่อง หรือขอความในเขตขอมูลที่ตองการ เชน ชื่อบทความวารสาร (Title)

การปอนขอมูลอางอิงเขาดวยการพิมพดวยมือ (Manual Entry)
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➔ เลือกคําสั่งจากปุมเมนูคําสั่งดานบนมุมขวาของหนาการลงรายการอางอิง

หมายเลข คําอธิบาย

1 การสรางคํา ตัวเลข หรือ ขอความใหเปนตัวหนา

2 การสรางคํา ตัวเลข หรือ ขอความใหเปนตัวเอียง

3 การสรางขีดเสนใตที่คํา ตัวเลข หรือ ขอความ

4 การสรางคํา ตัวเลข หรือ ขอความเปนตัวยก (Superscript)

5 การสรางคํา ตัวเลข หรือ ขอความเปนตัวหอย (Subscript)

การปอนขอมูลอางอิงเขาดวยการพิมพดวยมือ (Manual Entry)



➔ ผูใหบริการขอมูลสวนใหญในปจจุบันไดเพิ่ม
ทางเลือกในการใหบริการนําขอมูลอางอิงเขา
สู EndNote Library ไดโดยตรง โดยขั้น
ตอนในการเลือก EndNote Import Filter 
หรือรูปแบบชนิดไฟลในการนําเขาจะถูกเลือก
และลงขอมูลอางอิงในเขตขอมูลที่ถูกตอง
เหมาะสม (field) โดยอัตโนมัติ

➔ ขั้นตอนการนําขอมูลอางอิงเขาโดยตรงจาก
ฐานขอมูลออนไลน ดังนี้

1. เลือกฐานขอมูลออนไลนที่ใชเพื่อการสืบ
คน เชน Wiley Online Library, 
ScienceDirect เปนตน

2. พิมพคําคน หรือ คียเวิรด ที่ตองการในชอง
คําคนของ Basic หรือ Advanced Search 
และคลิกปุม Search เพื่อทําการสืบคน

ชื่อฐานขอมูลออนไลน ตัวอยางหนาจอการสืบคน

Wiley Online Library

ScienceDirect

43

การนําขอมูลเขาโดยตรงจากฐานขอมูลออนไลน (Direct Export)



การนําขอมูลเขาโดยตรงจากฐานขอมูลออนไลน (Direct Export)
3. คลิกเลือกรายการที่ตองการหนา
แสดงรายการผลลัพธการสืบคน และ 
เลือกคํา สั่ง

44



4. การนําขอมูลอางอิงที่ดาวนโหลดมาจากฐานขอมูลออนไลนเขา EndNote Library แยกตาม Browser ไดดังนี้

45

การนําขอมูลเขาโดยตรงจากฐานขอมูลออนไลน (Direct Export)



4. การนําขอมูลอางอิงที่ดาวนโหลดมาจากฐานขอมูลออนไลนเขา EndNote Library แยกตาม Browser ไดดังนี้

46

การนําขอมูลเขาโดยตรงจากฐานขอมูลออนไลน (Direct Export)



การนําเขาไฟลขอมูลรายการอางอิง (Importing Reference Data)
❏ เปนการนําไฟลขอมูลอางอิงที่อยูในรูปแบบของ Text File (*.txt) หรือ EndNote Library (*.enl) เขาสู EndNote Library 

ซึ่งมีขั้นตอนดังตอไปนี้

47

1. เปด EndNote Library ที่ตองการนําเขาไฟลขอมูลอางอิงจากเมนู File 
เลือกคําสั่ง Import และ เลือกคําสั่ง File
2. คลิกที่ปุม Choose เพื่อเลือกไฟลจากตําแหนงที่ตั้งที่จัดเก็บ
3. เลือก Import Option ที่เหมาะกับไฟลขอมูลอางอิงที่จะนําเขา
4. เลือกรูปแบบการนําเขาสําหรับรายการขอมูลอางอิงที่เหมือนหรือซํ้ากันที่ 
Duplicates:
5. เลือก Text Translation เพื่อชวยในการกําหนดการแปลงขอมูลตัวอักษร 
(text character encoding) ของไฟลขอมูลที่นําเขามาใน EndNote 
Library เปนไปอยางถูกตอง
6. คลิกที่ปุม Import



การนําขอมูลอางอิงที่จัดเก็บใน EndNote Library มาสรางตาม
รูปแบบบรรณานุกรม (Bibliography Style)

สามารถแบงออกได 3 วิธีการสรางเพื่อการนา ไปใชไดดังนี้

1. การสรางรูปแบบบรรณานุกรมอยางเดียว (Independence Bibliography)

2. การสรางรูปแบบบรรณานุกรม (Bibliography) และการสรางรูปแบบอางอิงในเนื้อหา (citation in 
text) ไปพรอมกัน ในไฟลเอกสารตนฉบับ โดยใชโปรแกรม Microsoft Word

3. การสรางรูปแบบบรรณานุกรม (Bibliography) และการสรางรูปแบบอางอิงในเนื้อหา (citation in 
text) ไปพรอมกัน ในไฟลเอกสารตนฉบับ โดยใชโปรแกรม Microsoft Power Point

48



1. การสรางรูปแบบบรรณานุกรมอยางเดียว (Independence Bibliography)

1.1 เลือกรูปแบบบรรณานุกรม หรือ คลิกที่ Select Another Style จากนั้นเลือกรูปแบบ หรือ พิมพชื่อรูปแบบที่ตองการในชอง 
Quick Search และคลิกที่ Choose

49



1. การสรางรูปแบบบรรณานุกรมอยางเดียว (Independence Bibliography)

1.2 เลือกรายเอกสารอางอิงที่ตองการจาก Endnote Library หากตองการเลือกมากกวา 1 รายการขึ้นไปใหกดปุม Ctrl คางไว 
และคลิกเพื่อเลือกในรายการอางอิงอื่นที่ตองการ จากนั้นคลิกที่ Copy citation

50



1. การสรางรูปแบบบรรณานุกรมอยางเดียว (Independence Bibliography)

1.3 เปดโปรแกรมที่ตองการนํารูปแบบบรรณานุกรมมาใชเชน Microsoft Word, Microsoft Power Point, Microsoft 
Excel, Notepad เปนตน จากนั้นใหกดปุม Ctrl คางไว และกดที่ ตัว V หรือ Ctrl V
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2. การสรางรูปแบบบรรณานุกรม (Bibliography) และการสรางรูปแบบอางอิงใน
เนื้อหา (citation in text) ไปพรอมกัน ในไฟลเอกสารตนฉบับ โดยใชโปรแกรม 

Microsoft Word
วิธีที่ 1 เริ่มตนการแทรกรายการอางอิงจากโปรแกรม Microsoft Word
1. เปดโปรแกรม Microsoft Word และ เปด หรือ สรางไฟลที่ใชในการเขียนเอกสารตนฉบับ
2. กําหนดตําแหนงที่ตองการแทรกรายการอางอิงใน Microsoft Word
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2. การสรางรูปแบบบรรณานุกรม (Bibliography) และการสรางรูปแบบอางอิงใน
เนื้อหา (citation in text) ไปพรอมกัน ในไฟลเอกสารตนฉบับ โดยใชโปรแกรม 

Microsoft Word
3. เปด EndNote Library ที่มีจัดเก็บขอมูลอางอิงที่ตองการ คนหารายการที่ตองการแทรกรายการอางอิงตามตําแหนงที่เลือกไว

ใน Microsoft Word จากนั้นคลิกที่ปุมคาสั่ง Insert หรือ สัญลักษณจากโปรแกรม EndNote
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2. การสรางรูปแบบบรรณานุกรม (Bibliography) และการสรางรูปแบบอางอิงใน
เนื้อหา (citation in text) ไปพรอมกัน ในไฟลเอกสารตนฉบับ โดยใชโปรแกรม 

Microsoft Word
4. รายการอางอิง (citation) ก็จะแทรกตรงตามตําแหนงในเนื้อหาที่ไดเลือกไวกอนหนา และจัดทํารายการบรรณานุกรม 

(Bibliography) ไปพรอมกันดวยที่สวนลางของเอกสารดังรูปดานลาง
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2. การสรางรูปแบบบรรณานุกรม (Bibliography) และการสรางรูปแบบอางอิงใน
เนื้อหา (citation in text) ไปพรอมกัน ในไฟลเอกสารตนฉบับ โดยใชโปรแกรม 

Microsoft Word
วิธีที่ 2 เริ่มตนการแทรกจากโปรแกรม EndNote
1. เลือกรายการเอกสารอางอิงที่ตองการจาก EndNote Library หากตองการเลือกรายการอางอิงมากกวา 1 รายการ ใหกด Ctrl 

คางไว และนําเมาสไปเลือกรายการอื่นที่ตองการใน EndNote Library
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2. การสรางรูปแบบบรรณานุกรม (Bibliography) และการสรางรูปแบบอางอิงใน
เนื้อหา (citation in text) ไปพรอมกัน ในไฟลเอกสารตนฉบับ โดยใชโปรแกรม 

Microsoft Word
2. กําหนดตําแหนงที่ตองการแทรกรายการอางอิงใน Microsoft Word
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2. การสรางรูปแบบบรรณานุกรม (Bibliography) และการสรางรูปแบบอางอิงใน
เนื้อหา (citation in text) ไปพรอมกัน ในไฟลเอกสารตนฉบับ โดยใชโปรแกรม 

Microsoft Word
3. คลิกที่แท็บเมนู EndNote 20 ใน Microsoft Word คลิกเลือกที่ Insert Selected Citation จากรายการในเมนู Insert 

Citation

57



2. การสรางรูปแบบบรรณานุกรม (Bibliography) และการสรางรูปแบบอางอิงใน
เนื้อหา (citation in text) ไปพรอมกัน ในไฟลเอกสารตนฉบับ โดยใชโปรแกรม 

Microsoft Word
4. รายการอางอิงก็จะแทรกในเนื้อหา และจัดทํารายการบรรณานุกรมไปพรอมกันดานทายของเอกสารดังรูป
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❏ การอางอิง (Citation) เปนการแจงใหทราบถึงแหลงที่มาของขอความแนวความคิด หรือขอความใดๆ ที่มิไดเปนของผู
เขียนเอง ทั้งนี้เพื่อเปนเกียรติแกบุคคล หรือองคกรผูเปนเจาของแนวความคิด หรือขอมูลนั้นๆ รวมทั้งสะดวกแกผูอานที่
ประสงคจะทราบรายละเอียดอื่นๆ จากตนฉบับเดิม เพื่อสามารถติดตามคนควาไดถูกตอง การอางอิงการควรเปนสรุป
ใจความสําคัญเดิม

❏ การอางอิงที่แทรกปนอยูในเนื้อหา กําหนดใหใชการอางอิงระบบนาม-ป

 1. การอางอิงระบบนาม-ป เปนการอางอิงที่ระบุชื่อผูแตงและปที่พิมพ ดังนี้
1.1 หากเอกสารนํามาใชอางอิง เปนเอกสารภาษาไทย ใหใชชื่อตนของผูแตง และป พ.ศ.
1.2 หากเอกสารนํามาใชอางอิง เปนเอกสารภาษาอังกฤษ ใหใชชื่อสกุลของผูแตง และป ค.ศ.
     

 2. รูปแบบของการเขียนอางอิงแบบแทรกปนอยูในเนื้อหาจะมีความแตกตางตามรูปประโยคที่เขียน ดังนี้
2.1 หากผูแตงปรากฏอยูตนประโยค ใหระบุชื่อผูแตง ตามดวยปที่พิมพที่เขียนไวในวงเล็บ
2.2 หากชื่อผูแตงอยูทายประโยค ใหเขียนทั้งชื่อผูแตง และปที่พิมพอยูในวงเล็บ โดยใหคั่นชื่อผูแตง และปที่พิมพ ดวย

เครื่องหมาย “,”
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3.หลักเกณฑทั่วไปของการอางอิงมีดังนี้
3.1  ในกรณีที่มีผูแตง 1 คน ใหใชชื่อของผูแตง ตามดวยปที่พิมพ

ตัวอยางการอางอิง เมื่อผูแตงอยูตนประโยค
Tuang (2011) ศึกษาการเปลี่ยนแปลงองคประกอบทางเคมีของถั่วเหลืองในระหวางการงอก พบวา สารประกอบ

ฟนอลทั้งหมด (Total phenolic content) มีคาเพิ่มขึ้นจนถึงจุดสูงสุด เมื่อทําการเพาะถั่วเหลือง เปนเวลา 3-4 วัน ซึ่งผลการ
ทดลองที่ไดนี้ มีความขัดแยงกับผลการศึกษาของวรรณดี (2549) ซึ่งพบวาปริมาณสารประกอบฟนอลทั้งหมดของถั่วงอกมีคา
ตํ่าที่สุด เมื่อทําการเพาะถั่วเหลืองเปนเวลา 3 วัน

 
ตัวอยางการอางอิง เมื่อผูแตงอยูทายประโยค
ถั่วเหลืองจัดเปนอาหารที่มีคุณคาทางโภชนาการสูง ถั่วเหลืองประกอบดวยโปรตีนปริมาณสูงถึง45% (Swain, 2004) 

โปรตีนในถั่วเหลืองเปนโปรตีนที่มีคุณภาพดี มีกรดอะมิโนที่จําเปนตอรางกายทั้งชนิดและปริมาณที่สมดุล จึงสามารถนํามาใช
ทดแทนเนื้อสัตวได (มณ,ี 2546)
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3.2  ในกรณีที่มีผูแตง 2 คน ใหเชื่อมชื่อผูแตงดวยคําวา “และ” ตามดวยปที่พิมพ

ตัวอยางการอางอิง เมื่อผูแตงอยูตนประโยค
อุตสาหะ และวิริยะ (2551) ศึกษาผลของกระบวนการอบแหงแบบฝนฝอยที่มีตอการกักเก็บสารสกัดไอโซฟลาโวนใน

เอทิลเซลลูโลส พบวาประสิทธิภาพการกักเก็บสารไอโซฟลาโวนสูงที่สุด เมื่อใชอุณหภูมิการอบแหงที่ตํ่าที่สุด ซึ่งผลการทดลอง
นี้สอดคลองกับการทดลองของ Brill และ Deil (2001) ที่ศึกษาผลของอุณหภูมิตอการสลายตัวของสารไอโซฟลาโวน และพบ
วาสารชนิดนี้เปนสารที่ไมทนความรอน
 

ตัวอยางการอางอิง เมื่อผูแตงอยูทายประโยค
โดยทั่วไปวิธีการลดความชื้นของผลิตภัณฑสามารถทําไดหลายวิธี เชน การอบแหงดวยไอนํ้ารอนยวดยิ่งการอบแหง

ดวยรังสีอินฟราเรดและการอบแหงดวยฮีตปม (ประชา และปราณี, 2554) การอบแหงดวยลมรอนเปนเทคนิคหนึ่งที่มีการใช
อยางแพรหลาย เนื่องจากตนทุนในการสรางเครื่องที่ตํ่าเมื่อเทียบกับวิธีอื่นๆ(Scholl และHangs, 1998) รวมถึงระบบถูกใช
ผสมผสานเชนลมรอนทํางานรวมกับรังสีอินฟราเรด (Padua และ Wang, 2011) และการใชรังสีอาทิตยสําหรับการผลิตลมรอน
ในการอบแหงแบบไฮบริด (สุทัศน และปราณี, 2556)
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3.3  ในกรณีที่มีผูแตงมากกวา 2 คน ใหเชื่อมชื่อผูแตงดวยคําวา “และคณะ” ตามดวยปที่พิมพ
ตัวอยางการอางอิง เมื่อผูแตงอยูตนประโยค
นงเยาว และคณะ (2550) ศึกษาอัตราการแชแข็งที่มีตอคุณลักษณะของขนมถวย พบวาขนมถวยที่ผานการแชเยือก

แข็งแบบชามีความแข็งมากกวาตัวอยางที่ผานการแชเยือกแข็งแบบเร็วอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  Wailliam และคณะ (1998) 
พบวาการมีความชื้นระดับปานกลางและปริมาณนํ้าตาลที่คอนสูงจะชวยลดการเกิดรีโทรกราเดชันของผลิตภัณฑขนมนึ่ง

 
ตัวอยางการอางอิง เมื่อผูแตงอยูทายประโยค

การทําแหงเปนวิธีการถนอมอาหารที่มนุษยคุนเคยมาตั้งแตโบราณ เชน การตากเมล็ดพันธุพืช ตากเนื้อสัตวผัก ผลไม 
ที่เหลือกินไวเปนอาหารเชน เนื้อเค็ม กลวยตากขาวเปลือก เปนตน (พลพิมล และคณะ, 2521) ในการทําแหงจะตองมีการให
พลังงานกับอาหารทําใหนํ้าในอาหารเปลี่ยนสถานะเปนไอแลวเคลื่อนยายออกจากอาหารแสงอาทิตยเปนพลังงานความรอน
จากธรรมชาติ และกระแสลมที่พัดผานอาหารทําใหเกิดการเคลื่อนยายของไอนํ้า (Roger และคณะ, 1981) เนื่องจากพลังงาน
ความรอนจากแสงอาทิตยใหอุณหภูมิไมสูงมากนักและกระแสลมธรรมชาติก็ไมสูงพอทําใหการตากแหงใชเวลานาน
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3.4  ในกรณีที่ผูแตงตีพิมพเอกสารมากกวาหนึ่งชื่อเรื่องในปเดียวกัน ใหระบุความแตกตางของบรรณานุกรมที่ใช โดย
ใสตัวอักษร “ก ข ค…” กํากับไวที่ปพ.ศ.  และ “a b c…” กํากับไวที่ป ค.ศ.

ตัวอยางการอางอิง เมื่อผูแตงอยูตนประโยค
อภิรดี และคณะ (2544ก) พบวา การเติมสารคาราจีแนน จะชวยเพิ่มความยืดหยุนของขนมหวานพรอมรับประทานได  

นอกจากนี้ อภิรดี และคณะ (2544ข) ยังพบวาสารคาราจีแนน จะชวยเพิ่มความขนหนืดในผลิตภัณฑขนมคบเขี้ยวแบบเหนียว 
ขณะที่  Gorge (1998a) พบวาสตารชดัดแปรสงผลทําใหผลิตภัณฑขนมหวานขบเคี้ยวมีความขนหนืดไมแตกตางจากการเติม
สารคาราจีแนนลงในผลิตภัณฑ

ตัวอยางการอางอิง เมื่อผูแตงอยูทายประโยค
การมีทิศทางของคลื่นเสียงยานอุลตราโซนิคนั้น สงผลใหสามารถนําคลื่นชนิดนี้ไปใชงานในอุปกรณหลายประเภท ไม

วาจะเปน เปนเครื่องควบคุมระยะไกล (Ultrasonic remote control) เครื่องลางอุปกรณ (Ultrasonic cleaner) เครื่องวัด
ความหนาของวัตถุ และเครื่องวัดความลึก (จุฑาทิพย, 2550ก) รวมไปจนถึงเครื่องหาตําแหนงอวัยวะบางสวนในรางกาย หรือ
แมแตเครื่องมือที่ใชทดสอบการรั่วไหลของทอ (จุฑาทิพย, 2550ข) โดยความถี่ที่ใชขึ้นอยูกับการใชงาน เชน คลื่นเสียงตอง
เดินทางผานอากาศแลว ความถี่ที่ใชก็มักจะจํากัดอยูเพียงไมเกิน 50 KHz (Brian, 2012a)
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3.5  ในกรณีที่นําขอมูลจากเอกสารมากกวาหนึ่งรายการมาใชอางอิงเนื้อเรื่องเดียวกัน ใหเรียงลําดับเอกสารตามปที่
พิมพจากนอยไปหามาก โดยใหคั่นการอางอิงดวยเครื่องหมาย “ ; ” โดยหากมีการอางอิงทั้งจากเอกสารภาษาไทยและภาษา
อังกฤษ ใหเรียงลําดับโดยใชชื่อผูแตงของเอกสารภาษาไทยกอนการอางอิงลักษณะนี้ โดยทั่วไปจะเปนการอางอิงแบบชื่อผูแตง
อยูทายประโยค

ตัวอยางการอางอิง เมื่อผูแตงอยูทายประโยค
การอบแหงอาหารที่มีปริมาณนํ้าตาลมากจะทําไดยาก โดยเฉพาะอยางยิ่งอาหารที่มีมวลโมเลกุลตํ่าหลายชนิดผสมกัน 

เชน นํ้าตาลซูโครส มอลโทส กลูโคส และฟรุคโทส (มณีจันทร, 2526; ปญญาพร และศิริขวัญ, 2530; ศิริพร, 2554) การดึง
เอานํ้าออกอยางรวดเร็วทําใหของแข็งที่อยูในอาหารมีโครงสรางแบบอสัณฐาน (Amorphous) โดยสมบูรณ ผลิตภัณฑที่มี
โครงสรางแบบอสัณฐานจะอยูในสภาวะที่ไมเสถียรและดูดซับความชื้นกลับไดงาย (Kartner, 1973; Potea และ Russel, 
1978; Visitu และคณะ, 2000) ในปจจุบันการอบแหงโดยแบบพนฝอยไดถูกนํามาใชกันอยางแพรหลาย (สมใจ, 2533; 
สุชาติ และประชา, 2546; Mibas, 2002; Tiger และคณะ, 2008)



วิธีการเขียนอางอิงที่แทรกปนอยูในเนื้อหา

65

3.6  ในกรณีที่ไมปรากฏผูแตงใหใชคําวา “นิรนาม” เมื่ออางอิงจากเอกสารภาษาไทย หรือ “Anonymous” เมื่ออางอิง
จากเอกสารภาษาอังกฤษตามดวยปที่พิมพ

ตัวอยางการอางอิง เมื่อผูแตงอยูตนประโยค
นิรนาม (2557) รายงานวาขณะนี้ราคาขาวโพดในไทยเริ่มปรับตัวลดลง เนื่องจากมีขาวโพดในปริมาณที่มาก แต

ความตองการใชลดลง  อยางไรก็ตาม Anonymous (2014) วิเคราะหวา ปริมาณการปลูกขาวโพดทั่วโลก มีแนวโนมที่จะเพิ่ม
ขึ้น เนื่องจากมีความตองการใชขาวโพดมาผลิตอทานอล
 

ตัวอยางการอางอิง เมื่อผูแตงอยูทายประโยค
การทําโยเกิรตกินเองนั้น ในขั้นตอนแรก จะตองไมตมนมใหเดือด โดยใหใชอุณหภูมิสูงสุดเพียง 95 องศาเซลเซียส 

(นิรนาม, 2552) ถาตมจนนํ้านมเดือด จะมีนมบางสวนที่ไหมและทําใหเกิดกลิ่นนมไหม (Cooked flavor) ทําใหโยเกิรตไม
หอมและมีกลิ่นที่ไมเปนที่ตองการ (Anonymous, 2005)
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ตารางที่ 2.1 สมบัติทางเนื้อสัมผัสของอาหารผูมีภาวะกลืนลําบาก 

ที่มา: Sungsinchai และคณะ (2019)
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ภาพที่ 2.1 กระบวนการเคี้ยวในปากของอาหารแข็งหรือกึ่งแข็ง
ที่มา: Sungsinchai และคณะ (2019)
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1. เรียงรายการที่ใชอางอิงทั้งหมดไวดวยกัน ใหเรียงลําดับตามตัวอักษร โดยยึดวิธีการเรียงลําดับอักษรตามแบบ
พจนานุกรม

2. ใหเรียงลําดับรายการบรรณานุกรมภาษาไทยไวกอนแลวจึงตามดวยรายการบรรณานุกรมภาษาอังกฤษ

3. เริ่มพิมพรายการบรรณานุกรมใหจัดการกระจายตัวอักษรแบบชิดซาย (Align Text Left) เริ่มพิมพรายการ
บรรณานุกรมแรก โดยใหตัวอักษรแรกของบรรทัดแรกโดยการชิดขอบหนากระดาษดานซายถาพิมพไมหมดในหนึ่ง
บรรทัด ใหขึ้นบรรทัดใหมโดยยอหนาเขาไป 1 แท็บถาไมจบใน 2 บรรทัด ใหขึ้นบรรทัดใหมจัดใหตรงบรรทัดที่ 2 จนจบ
รายการเมื่อเริ่มรายการใหมก็ใหชิดขอบกระดาษดานซายเชนเดิม โดยไมตองเวนบรรทัด

ตัวอยาง

ศรีสกุล วรจันทรา และอาวุธ ตันโช. 2539. การศึกษาการตอบสนองตอระดับโปรตีนและพลังงานในไกลูกผสมสามสายเลือดพันธุสุวรรณ. 
หนา 110-118. ในการประชุมทางวิชาการสาขาสัตวแพทยศาสตร ครั้งที่34. กรุงเทพฯ: มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร.

Goemans, M.X. and Williamson, D.P. 1995. The primal-dual method for approximation algorithms and its application to 
network design problems. 69-87. InHochbaum, D. ed. Approximation Algorithms for NP-Hard Problems. Boston: 
PWS.

Niwa, E. 1992. Chemistry of surimi gelation. 115-118. InLainier, T.C. and Lee, C.M. eds. Surimi Technology. New York: 
Marcel Dekker.



รูปแบบการเขียนบรรณานุกรมจากแหลงตาง

69

1. บทความในวารสาร
รูปแบบ
ผูแตง./ปที่พิมพ./ชื่อบทความ./ชื่อวารสาร (ระบุชื่อเต็ม)./ปที่ (Volume):/เลขหนา.
หมายเหตุ:  เครื่องหมาย / คือ เวน 1 เคาะ ระหวางตัวอักษร
ตัวอยาง

จารุวรรณ จาติเสถียร. 2538. การเลี้ยงเนื้อเยื่อสมกับงานโรคพืช. วารสารกสิกร. 68: 524-528.
นิภาพร ประภาศิริ และเอื้อน ปนเงิน. 2541. การวัดความซับซอนของซอฟตแวร. สารสนเทศลาดกระบัง. 3: 42-55.
Choomchuay, S. 1994. On the implementation of finite field operation. Ladkrabang Engineering Journal. 11: 7-16.
Lourdin, D., Della, V.G. and Colonna, P. 1995. Influence of amylose content on starch films and foams. Carbohydrate 

Polymers. 27: 275–280.

2. สื่ออิเล็กทรอนิกส  เชน Internetและ CD-ROM
รูปแบบ Internet
ผูแตง./ปพ.ศ. ที่เผยแพร./ชื่อเรื่อง./[ออนไลน]./เขาถึงไดจาก:/สถานที่ของขอมูล./วัน/เดือน/ปที่เขาถึง.
ตัวอยาง

บัณฑิตวิทยาลัยสจล. 2538. การลงทะเบียน.[ออนไลน].เขาถึงไดจาก: http://www.kmitl.ac.th/ indext.html. 14 มกราคม 2557.
Corn Refiners Association. 2014. World corn production. [Online]. Available: 

http://www.corn.org/publications/statistics/world-corn-production. 2 April 2014.
 

รูปแบบ CD-ROM
ผูแตง./ปพ.ศ.ที่เผยแพร./ชื่อเรื่อง./[CD-ROM]./สถานที่ผลิต:/ผูผลิต.
ตัวอยาง

Danirl, H. and Anghileri, L. 1995. Secondary mathematics and special education needs. [CD-ROM]. New York: Casell.

http://www/
http://www/
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3. บทในหนังสือ / รายงานการประชุมวิชาการ
รูปแบบ
ผูเขียนบทความ./ปพ.ศ.ที่พิมพ./ชื่อบทความ./เลขหนา./ใน/บรรณาธิการ (ผูรวบรวม)./ชื่อหนังสือ (ชื่อการประชุม)./เลมที่.(ถามี)/ครั้งที่

พิมพ.(ถามี)/เมืองที่พิมพ:/สํานักพิมพ.
ตัวอยาง

ศรีสกุล วรจันทรา และอาวุธ ตันโช. 2539. การศึกษาการตอบสนองตอระดับโปรตีนและพลังงานในไกลูกผสมสามสายเลือดพันธุสุวรรณ. หนา 
110-118. ในการประชุมทางวิชาการสาขาสัตวแพทยศาสตร ครั้งที่34. กรุงเทพฯ: มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร.

Goemans, M.X. and Williamson, D.P. 1995. The primal-dual method for approximation algorithms and its application to 
network design problems. 69-87. InHochbaum, D. ed. Approximation Algorithms for NP-Hard Problems. Boston: PWS.

Niwa, E. 1992. Chemistry of surimi gelation. 115-118. InLainier, T.C. and Lee, C.M. eds. Surimi Technology. New York: Marcel 
Dekker.

4. วิทยานิพนธ
รูปแบบ
ผูแตง./ปพ.ศ.ที่พิมพ./ชื่อวิทยานิพนธ./ระดับปริญญา/สาขาวิชา หรือ ภาควิชา./คณะ./ชื่อสถาบัน.
ตัวอยาง

กนิษฐ สายวิจิตร. 2537. วงจรกําเนิดสัญญาณไซนแบบเลื่อนเฟสดวยอารซีที่สามารถควบคุมขนาดโดยการกําหนดเงื่อนไขเริ่มตน. วิทยานิพนธ
ปริญญามหาบัณฑิต. สาขาวิชาวิศวกรรมไฟฟา. คณะวิศวกรรมศาสตร. สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลาเจาคุณทหารลาดกระบัง.

Nonthanum, P. 2013. Rheological characterization and applications of zein and whey protein gels.Ph.D. 
Dissertation.Department of Food Science and Human Nutrition.College of Agricultural, Consumer and Environmental 
Sciences.University of Illinois at Urbana-Champaign.



รูปแบบการเขียนบรรณานุกรมจากแหลงตาง

71

5. หนังสือที่ผูแตงเปนหนวยงาน
รูปแบบ
ชื่อหนวยงาน./ปพ.ศ.ที่พิมพ./ชื่อหนังสือ./เลมที่.(ถาม)ี/ครั้งที่พิมพ.(ถาม)ี/เมืองที่พิมพ:/สํานักพิมพ.
ตัวอยาง

สมาคมหองสมุดแหงประเทศไทย. 2507. บรรณารักษศาสตรชุดประโยคครูมัธยม. พระนคร: สํานักพิมพสมาคมหองสมุดแหงประเทศ
ไทย.

AOAC. 1995. Official methods of analysis of AOAC international. 16th ed. Texas: Association of Official 
Analytical Chemistry.

 

6. หนังสือทั่วไป
รูปแบบ
ผูแตง./ปพ.ศ. ที่พิมพ./ชื่อหนังสือ./เลมที่.(ถาม)ี/ครั้งที่พิมพ.(ถาม)ี/เมืองที่พิมพ:/สํานักพิมพ.
ตัวอยาง

เกษม จันทรแกว. 2526. การจัดการทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดลอม.กรุงเทพฯ: มหาวิทยาลัย เกษตรศาสตร.
ธงชัย สันติวงษ และชัยยศ สันติวงษ. 2533. พฤติกรรมบุคคลในองคการ. พิมพครั้งที่ 2. กรุงเทพฯ: ไทยวัฒนาพานิช.
Brauer, R.L. 2005. Safety and health for engineers. 2nd ed. New Jersey: John Wiley and Sons.
Gilbert, A. and Gnglir, J. 1982. Citiespoverty and development urbanization in the third world. London: Oxford 

University Press.
Jackson, M.H., Stewart, D. and Steven, G. 1991. Environmental health reference book. Oxford: Butterworth 

Heineman.
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7. หนังสือที่มีบรรณาธิการ ผูรวบรวมและผูเรียบเรียง
รูปแบบ
ชื่อบรรณาธิการ,/บรรณาธิการ (ผูรวบรวม)./ปพ.ศ. ที่พิมพ./ชื่อหนังสือ./เลมที่.(ถาม)ี/ครั้งที่พิมพ.(ถาม)ี/เมืองที่พิมพ:/สํานักพิมพ.
ตัวอยาง

อุดม เมืองชุม และสมศักดิ์ชัย วังซาย, บรรณาธิการ. 2535. รายชื่อไมโครฟลมหนังสือพิมพสํานักหอสมุดเชียงใหม. เชียงใหม: 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม.

Friedman, E.G., editor. 1995. Clock distribution networks in circuits and systems.New York: IEEE Press.
 
8. หนังสือแปล

รูปแบบ
ผูแตง./ป พ.ศ.ที่พิมพ./ชื่อหนังสือ./เลมที่.(ถาม)ี/แปลโดย/ผูแปล./ครั้งที่พิมพ.(ถาม)ี/เมืองที่พิมพ:/สํานักพิมพ.
ตัวอยาง

เมทส, บารตัน. 2533. มนุษยกับธรรมชาติ.แปลโดยประชาจันทรเวศินและชูศรีกี่ดํารงกุล. กรุงเทพฯ: สํานักงานคณะกรรมการวิจัยแหง
ชาติ.

Davenport, J.H. 1993. Computer algebra.Translated by Davenport, A. and Davenport, J.H.
    2nd ed. Great Britain: Academic Press.
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9. สิทธิบัตร
รูปแบบ
ผูจดสิทธิบัตร./ชื่อสิ่งประดิษฐ./ประเทศที่จดสิทธิบัตรหมายเลขสิทธิบัตร./วันเดือนป ที่จดสิทธิบัตร.
ตัวอยาง

สาธิต เกษมสันต. กรรมวิธีในการทําแอบโซลูตอัลกอฮอล. สิทธิบัตรไทยเลขที่ 77. 4 กุมภาพันธ 2526.
Kamder, A.D. Method and apparatus for constraining the compaction of components of a circuit layout. U.S. patent 

no. 5636132. 3 June 1997.
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https://www.lib.kmitl.ac.th/database/#alphabet
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คณะอุตสาหกรรมอาหาร. สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลาเจาคุณทหารลาดกระบัง. 2559. รูปแบบการเขียนเลมปญหาพิเศษ 2. [ออ
นไลน]. เขาถึงไดจาก: 
https://view.officeapps.live.com/op/view.aspx?src=http%3A%2F%2Ffoodindustry.kmitl.ac.th%2Fsites%2
Fdefault%2Ffiles%2F2019-03%2F%25E0%25B8%259B%25E0%25B8%25A3%25E0%25B8%25B4%25E0
%25B8%258D%25E0%25B8%258D%25E0%25B8%25B2%25E0%25B8%2595%25E0%25B8%25A3%25E0
%25B8%25B5_%25E0%25B8%25A3%25E0%25B8%25B9%25E0%25B8%259B%25E0%25B9%2581%25E
0%25B8%259A%25E0%25B8%259A%25E0%25B8%2581%25E0%25B8%25B2%25E0%25B8%25A3%25E
0%25B9%2580%25E0%25B8%2582%25E0%25B8%25B5%25E0%25B8%25A2%25E0%25B8%2599%25E
0%25B9%2580%25E0%25B8%25A5%25E0%25B9%2588%25E0%25B8%25A1%25E0%25B8%259B%25E
0%25B8%25B1%25E0%25B8%258D%25E0%25B8%25AB%25E0%25B8%25B2%25E0%25B8%259E%25E
0%25B8%25B4%25E0%25B9%2580%25E0%25B8%25A8%25E0%25B8%25A9%25202.doc&wdOrigin=BR
OWSELINK

จิรวัฒน พรหมพร. 2565. คูมือติดตั้งและวิธีการใชงานโปรแกรม ENDNOTE 20. [ออนไลน]. เขาถึงไดจาก: 
https://www.lib.kmitl.ac.th/wp-content/uploads/2022/03/EndNote-20-User-Manual-Thai-Edition-Feb-20
22_V.1.pdf

https://view.officeapps.live.com/op/view.aspx?src=http%3A%2F%2Ffoodindustry.kmitl.ac.th%2Fsites%2Fdefault%2Ffiles%2F2019-03%2F%25E0%25B8%259B%25E0%25B8%25A3%25E0%25B8%25B4%25E0%25B8%258D%25E0%25B8%258D%25E0%25B8%25B2%25E0%25B8%2595%25E0%25B8%25A3%25E0%25B8%25B5_%25E0%25B8%25A3%25E0%25B8%25B9%25E0%25B8%259B%25E0%25B9%2581%25E0%25B8%259A%25E0%25B8%259A%25E0%25B8%2581%25E0%25B8%25B2%25E0%25B8%25A3%25E0%25B9%2580%25E0%25B8%2582%25E0%25B8%25B5%25E0%25B8%25A2%25E0%25B8%2599%25E0%25B9%2580%25E0%25B8%25A5%25E0%25B9%2588%25E0%25B8%25A1%25E0%25B8%259B%25E0%25B8%25B1%25E0%25B8%258D%25E0%25B8%25AB%25E0%25B8%25B2%25E0%25B8%259E%25E0%25B8%25B4%25E0%25B9%2580%25E0%25B8%25A8%25E0%25B8%25A9%25202.doc&wdOrigin=BROWSELINK
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