












เอกสารแนบทายประกาศรับสมัคร 

สังกัด 
คณะอุตสาหกรรมอาหาร 

อัตราที่/ภาควิชา คุณวุฒิ/สาขาวิชา คุณสมบัติเฉพาะตำแหนง ภาระงาน 
อัตราที่ 1 - 2 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

สำเร็จการศึกษาระดับ 
ปริญญาเอก สาขาวิชา 
- วิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีการอาหาร 
(Food Science and 
Technology) หรือ 

- โภชนาการและการ
กำหนดอาหาร (Nutrition 
and Dietetics) หรือ 

- สาขาวิชาที่เก่ียวของ 

1. มีความสามารถในการสอนและถายทอดความรูไดเปน
อยางดี และสามารถสอนเปนภาษาอังกฤษไดเปนอยางดี 
2. มีผลงานวิจัยตีพิมพหรือไดรับการตอบรับเปนทางการ
ใหตีพิมพในวารสารระดับนานาชาติที ่อยูในฐานขอมูล 
Web of science และไดรับการจัดอันดับอยูใน Q1-Q4 
จำนวนไมนอยกวา 2 เรื่อง โดยตองเปนชื่อแรก (first 
author) หรือเปนผู ดำเนินการหลัก (corresponding 
author)  
3. มีประสบการณสอนหรือทำงานวิจ ัยในดาน: เคมี
อาหาร (เคมีโปรตีน/โปรตีนอาหารและสมบัติเชิงหนาท่ี) 
หรือเทคโนโลยีน้ำมันหรือไขมัน หรือการควบคุมคุณภาพ
ผลิตภัณฑอาหาร หรือกระบวนการแปรรูปอาหาร หรือ
การคาดการณการเจริญเติบโตของจุลินทรีย หรือเคมี
กลิ่นรส การวิเคราะหกลิ่นรสดวยเครื่องมือและประสาท
สัมผัสกลิ่นรส สารเพ่ิมกลิ่นรส การปรับแตงกลิ่นรส หรือ
โภชนาการสำหรับวัยตาง ๆ  การพัฒนาผลิตภัณฑตาม
ความตองการทางโภชนาการของผูบริโภค การประเมิน
คุณคาทางโภชนาการของผลิตภัณฑ หรือมีประสบการณ
ทำงานในภาคอุตสาหกรรมที่เก่ียวของกับอาหารจะไดรับ
การพิจารณาเปนพิเศษ 
4. มีความรูความสามารถในการสอนและถายทอดความรู
ที่สอดคลองกับเนื้อหาดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี
การอาหาร 

1. ภาระงานสอน 
1.1 เคมีอาหาร (Food Chemistry) 
1.2 การควบคุมคุณภาพและการประกันคุณภาพอาหาร (Food Quality 
Control and Quality Assurance) 
1.3 กระบวนการแปรรูปอาหาร (Food Processing) 
1.4 เทคโนโลยีใหมในกระบวนการแปรรูปอาหารอยางยั ่งยืน (Novel 
Technology in Sustainable Food)  
1.5 เทคโนโลยีดิจิตอลเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตอาหาร (Digital 
Technology for Food Product) 
1.6 กลิ่นรสอาหาร (Food Flavor) 
1.7 วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีผลิตภัณฑไขมันและน้ำมันบริโภค 
(Technology of Edible Fats and Oils) 
1.8 นวัตกรรมการแปรรูปอาหาร (Innovation in Food Processing) 
1.9 การประเมินอายุการเก็บร ักษาผลิตภ ัณฑอาหาร (Shelf-Life-
Evaluation of Foods) 
1.10 กระบวนการแปรรูปอาหารข้ันสูง (Advanced Food Processing) 
1.11 โภชนาการสำหรับการประกอบอาหาร (Culinary Nutrition) 
1.12 อาหารและโภชนาการเพื่อนวัตกรรม (Food and Nutrition for 
Innovation) 
1.13 เทคโนโลยีการผลิตอาหารเพื่อสุขภาพ (Healthy Food Product 
Production Technology) 
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เอกสารแนบทายประกาศรับสมัคร 

สังกัด 
คณะอุตสาหกรรมอาหาร 

อัตราที่/ภาควิชา คุณวุฒิ/สาขาวิชา คุณสมบัติเฉพาะตำแหนง ภาระงาน 
อัตราที่ 1 - 2 
(ตอ) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  2. ภาระงานอื่น 
2.1 ปฏิบัติหนาที่การสอนดานวิชาการ ในสาขาวิชาตามที่ไดรับมอบหมาย 
รวมถึงปฏิบัติหนาที่อาจารยที่ปรึกษาใหแกนักศึกษา ใหคำปรึกษาดาน
วิชาการ ดานกิจกรรมตาง ๆ 
2.2 ปฏิบัติหนาที่ดานงานวิจัยทางวิชาการที่สามารถนำไปสูการประยุกต
ไปใชประโยชนไดจริง และตีพิมพผลงานวิจัยในวารสารระดับนานาชาติที่
มีคุณภาพสูง 
2.3 ปฏิบัติหนาที่ดานงานเพื่อสังคมใหแกหนวยงานภายนอกสถาบัน โดย
สรางผลตอบแทนดานชื่อเสียง เกียรติยศ และ/หรือรายไดใหแกสถาบัน 
2.4 สามารถเขียนขอเสนอ และบริหารจัดการโครงการวิจัย หรือโครงการ
แบบบูรณาการรวมกับภาคเอกชน และภาคอุตสาหกรรม 
2.5 ปฏิบัติงานในภารกิจตาง ๆ  หรือภารกิจที่ไดรับมอบหมายดวยความ
รับผิดชอบตามที่ไดรับมอบหมายจากผูบังคับบัญชา หรือจากขอกำหนด
ของสถาบัน 
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เอกสารแนบทายประกาศรับสมัคร 

สังกัด 
คณะอุตสาหกรรมอาหาร 

อัตราที่/ภาควิชา คุณวุฒิ/สาขาวิชา คุณสมบัติเฉพาะตำแหนง ภาระงาน 
อัตราที ่3 
 

สำเร็จการศึกษาระดับ ปริญญาเอก 
สาขาวิชา 
- วิศวกรรมอาหาร  
  (Food Engineering)  
- วิศวกรรมอุตสาหการ 
  (Industrial Engineering) 
- วิศวกรรมเคมี  
  (Chemical Engineering)  
- สาขาวิชาที่เก่ียวของ 
 
 

1. มีความสามารถในการสอนและถายทอดความรู
ไดเปนอยางดี และสามารถสอนเปนภาษาอังกฤษ
ไดเปนอยางด ี
2. มีผลงานวิจัยตีพิมพหรือไดรับการตอบรับเปน
ทางการใหตีพิมพในวารสารระดับนานาชาติท่ีอยูใน
ฐานขอมูล Web of science และไดร ับการจัด
อันดับอยู ใน Q1-Q4 จำนวนไมนอยกวา 2 เรื ่อง 
โดยต องเป นช ื ่อแรก (first author)  หร ือเปน
ผูดำเนินการหลัก (corresponding author) หรือ
มีประสบการณทำงานในภาคอุตสาหกรรม 
3. มีประสบการณสอน หรือทำงานวิจัยในหัวขอ
เกี่ยวกับอาหาร การใชประโยชนจากอาหารเหลือ
ทิ ้ ง (food waste utilization) หร ือทำงานวิจัย
เกี่ยวกับเครื่องมือหรือแบบจำลองทางคณิตศาสตร 
ห ร ื อทำ ง าน ในภาคอ ุ ตส าหกรรมทางด  าน
อุตสาหกรรมอาหารจะไดร ับการพิจารณาเปน
พิเศษ 
4. มีความรูความสามารถในการสอนและถายทอด
ความรูที่สอดคลองกับเนื้อหาดานวิศวกรรมแปรรูป
อาหาร 
5. หากผูสมัครมีคุณวุฒิการศึกษาในระดับปริญญา
ตรี หรือระดับปริญญาโทในสาขาวิชาวิทยาศาสตร
และเทคโนโลยีการอาหาร หรือสาขาวิชา
อุตสาหกรรมเกษตร หรือสาขาวิชาวิศวกรรมาหาร     
จะไดรับการพิจารณาเปนพิเศษ 

1. ภาระงานสอน 
1.1 การถายเทโมเมนตัม ความรอนและมวล 
     (Momentum Heat and Mass Transfer)   
1.2 การจัดการอุตสาหกรรมอาหาร  

(Food Industry Management)   
1.3 การออกแบบโรงงานอุตสาหกรรม  

(Food Industrial Plant Design)  
1.4 วิศวกรรมแปรรูปอาหารเบ้ืองตน  

(Introduction to Food Process Engineering)   
1.5 การเขียนแบบวิศวกรรม (Engineering Drawing)   
1.6 เทคนิคการวัดและการใชเครื่องมือทางวิศวกรรมอาหาร 
      (Measurement Techniques and Instrumentation in Food 
Engineering)    
1.7 การจัดการอันตรายในอาหาร (Food Safety Management) 

หัวขอ การศึกษาความเปนไปไดของโครงการ การวิเคราะหตนทุน 
และผลิตภาพ  

1.8 เครื่องมือวิเคราะหและการวัดทางเคมีเชิงฟสิกสสำหรับอาหาร 
Instrumentation and Physicochemical Measurement for 
Foods) หัวขอ NIR spectroscopy 

1.9 การวางแผนการผลิตและการควบคุม  
(Production Planning and Control)  
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เอกสารแนบทายประกาศรับสมัคร 

สังกัด 
คณะอุตสาหกรรมอาหาร 

อัตราที่/ภาควิชา คุณวุฒิ/สาขาวิชา คุณสมบัติเฉพาะตำแหนง ภาระงาน 
อัตราที ่3 
(ตอ) 

  2. ภาระงานอื่น 
2.1 ปฏิบัติหนาที ่การสอนดานวิชาการ ในสาขาวิชาตามที ่ไดรับ
มอบหมาย รวมถึงปฏิบัติหนาที่ที่ปรึกษาใหแกนักศึกษา ใหคำปรึกษา
ดานวิชาการ ดานกิจกรรมตาง ๆ  
2.2 ปฏิบัติหนาที ่ดานงานวิจ ัยทางวิชาการที ่สามารถนำไปสู การ
ประยุกตไปใชประโยชนไดจริง และตีพิมพผลงานวิจัยในวารสารระดับ
นานาชาติที่มีคุณภาพสูง 
2.3 ปฏิบัติหนาที่ดานงานเพื่อสังคมใหแกหนวยงานภายนอกสถาบัน 
โดยสรางผลตอบแทนดานชื่อเสียง เกียรติยศ และ/หรือรายไดใหแก
สถาบัน 
2.4 สามารถเขียนขอเสนอ และบริหารจัดการโครงการวิจัย หรือ
โครงการแบบบูรณาการรวมกับภาคเอกชน และภาคอุตสาหกรรม 
2.5 ปฏิบัติงานในภารกิจตาง ๆ  หรือภารกิจที่ไดรับมอบหมายดวย
ความรับผิดชอบ ตามที่ไดรับมอบหมายจากผูบังคับบัญชา หรือจาก
ขอกำหนดของสถาบัน 
 

 

 

 

 

 

 

หน้า 51



เอกสารแนบทายประกาศรับสมัคร 

สังกัด 
คณะอุตสาหกรรมอาหาร 

อัตราที่/ภาควิชา คุณวุฒิ/สาขาวิชา คุณสมบัติเฉพาะตำแหนง ภาระงาน 
อัตราที ่4 
 

สำเร็จการศึกษาระดับ ปริญญาเอก 
สาขาวิชา 
- พัฒนาผลิตภัณฑ  
  (Product Development)  
- ว ิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการ
อาหาร  
 (Food Science and Technology)  
- สาขาวิชาที่เก่ียวของ  
  
 

1. มีความสามารถในการสอนและถายทอดความรู
ไดเปนอยางดี และสามารถสอนเปนภาษาอังกฤษ
ไดเปนอยางด ี
2. มีผลงานวิจัยตีพิมพหรือไดรับการตอบรับเปน
ทางการใหตีพิมพในวารสารระดับนานาชาติท่ีอยูใน
ฐานขอมูล Web of science และไดร ับการจัด
อันดับอยู ใน Q1-Q4 จำนวนไมนอยกวา 2 เรื่อง 
โดยต องเป นช ื ่อแรก (first author)  หร ือเปน
ผูดำเนินการหลัก (corresponding author)  
3. มีประสบการณสอนหรือทำงานวิจัยในดานการ
พัฒนาผล ิตภ ัณฑทางอาหารในเช ิงการสร าง
นวัตกรรม หรือการวิเคราะหหากระบวนการที่
เหมาะสม เพื่อเพิ ่มมูลคาใหกับผลิตภัณฑ หรือมี
ความรวมมือ หรือเคยมีความรวมมือกับบุคลากร 
หรือองคกรที่เกี ่ยวของกับภาคอุตสาหกรรมในดาน
การพัฒนาผล ิตภ ัณฑทางอาหารจะได ร ับการ
พิจารณาเปนพิเศษ 
4. มีความรูความสามารถในการสอนและถายทอด
ความรูที่สอดคลองกับเนื้อหาดานพัฒนาผลิตภัณฑ 
5. หากผูสมัครมีคุณวุฒิการศึกษาในระดับปริญญา
โท สาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑดวยจะไดรับการ
พิจารณาเปนพิเศษ 

1. ภาระงานสอน 
1.1 การพัฒนาผลิตภัณฑและการประเมินทางประสาทสัมผัสในธุรกิจ
บริการอาหาร (Product Development and Sensory Evaluation 
in Foodservice Business) 
1.2 เทคโนโลย ีการพัฒนาผล ิตภ ัณฑ (Product Development 
Technology) 
1.3 การพัฒนาผลิตภัณฑอาหารขั้นสูง (Advanced Food Product 
Development) 
1.4 การประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส (Sensory Evaluation) 
2. ภาระงานอื่น 
2.1 ปฏิบัติหนาที ่การสอนดานวิชาการ ในสาขาวิชาตามที ่ไดรับ
มอบหมาย รวมถึงปฏิบัติหนาที่ที่ปรึกษาใหแกนักศึกษา ใหคำปรึกษา
ดานวิชาการ ดานกิจกรรมตาง ๆ  
2.2 ปฏิบัติหนาที ่ดานงานวิจ ัยทางวิชาการที ่สามารถนำไปสู การ
ประยุกตไปใชประโยชนไดจริง และตีพิมพผลงานวิจัยในวารสารระดับ
นานาชาติที่มีคุณภาพสูง 
2.3 ปฏิบัติหนาที่ดานงานเพื่อสังคมใหแกหนวยงานภายนอกสถาบัน 
โดยสรางผลตอบแทนดานชื่อเสียง เกียรติยศ และ/หรือรายไดใหแก
สถาบัน 
2.4 สามารถเขียนขอเสนอ และบริหารจัดการโครงการวิจัย หรือ
โครงการแบบบูรณาการรวมกับภาคเอกชน และภาคอุตสาหกรรม 
2.5 ปฏิบัติงานในภารกิจตาง ๆ  หรือภารกิจที่ไดรับมอบหมายดวย
ความรับผิดชอบตามที่ไดรับมอบหมายจากผูบังคับบัญชา หรือจาก
ขอกำหนดของสถาบัน 
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เอกสารแนบทายประกาศรับสมัคร 

สังกัด 
คณะอุตสาหกรรมอาหาร 

อัตราที่/ภาควิชา คุณวุฒิ/สาขาวิชา คุณสมบัติเฉพาะตำแหนง ภาระงาน 
อัตราที ่5 
 

สำเร็จการศึกษาระดับ ปริญญาเอก 
สาขาวิชา 
- วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการ
อาหาร (Food Science and 
Technology) เนนดานการจัดการ
ความปลอดภัยอาหาร (Food 
Safety Management) หรือ 
- เทคโนโลยีชีวภาพ 
(Biotechnology) เนนดานการ
จัดการความปลอดภัยอาหาร (Food 
Safety Management) 
- สาขาวิชาอื่นที่เก่ียวของ 
 
 
  
 

1. มีความสามารถในการสอนและถายทอดความรู
ไดเปนอยางดี และสามารถสอนเปนภาษาอังกฤษ
ไดเปนอยางด ี
2. มีผลงานวิจัยตีพิมพหรือไดรับการตอบรับเปน
ทางการใหตีพิมพในวารสารระดับนานาชาติท่ีอยูใน
ฐานขอมูล Web of science และไดร ับการจัด
อันดับอยู ใน Q1-Q4 จำนวนไมนอยกวา 2 เรื ่อง 
โดยต องเป นช ื ่อแรก (first author)  หร ือเปน
ผูดำเนินการหลัก (corresponding author)  
3. มีประสบการณสอนหรือทำงานวิจ ัย หรือใน
ภาคอ ุตสาหกรรมทางด านการจ ัดการความ
ปลอดภัยอาหารจะไดรับการพิจารณาเปนพิเศษ 
4. มีความรูความสามารถในการสอนและถายทอด
ความรูที่สอดคลองกับเนื้อหาดานการจัดการความ
ปลอดภัยอาหาร 

1. ภาระงานสอน 
1.1 หล ักการว ิเคราะหความเส ี ่ยงในอาหาร (Principle of Risk 
Analysis in Foods) 
1.2 การจัดการความปลอดภัยอาหาร (Food Safety Management) 
1.3 การจัดการอันตรายในกระบวนการแปรรูปอาหาร (Hazard 
Management in Food Processing) 
1.4 กฎหมายอาหารและระเบียบขอบังคับความปลอดภัยอาหาร 
(Food Laws and Food Safety Regulation)  
1.5 การออกแบบเชิงสุขลักษณะในโรงงานอาหาร (Hygienic Design 
in Food Plants) 
2. ภาระงานอื่น 
2.1 ปฏิบัติหนาที ่การสอนดานวิชาการ ในสาขาวิชาตามที ่ไดรับ
มอบหมาย รวมถึงปฏิบัติหนาที่อาจารยที่ปรึกษาใหแกนักศึกษา ให
คำปรึกษาดานวิชาการ ดานกิจกรรมตาง ๆ  
2.2 และตีพิมพผลงานวิจัยในวารสารระดับนานาชาติท่ีมีคุณภาพสูง 
2.3 ปฏิบัติหนาที่ดานงานเพื่อสังคมใหแกหนวยงานภายนอกสถาบัน 
โดยสรางผลตอบแทนดานชื่อเสียง เกียรติยศ และ/หรือรายไดใหแก
สถาบัน 
2.4 สามารถเขียนขอเสนอ และบริหารจัดการโครงการวิจัย หรือ
โครงการแบบบูรณาการรวมกับภาคเอกชน และภาคอุตสาหกรรม 
2.5 ปฏิบัติงานในภารกิจตาง ๆ  หรือภารกิจที่ไดรับมอบหมายดวย
ความรับผิดชอบตามที่ไดรับมอบหมายจากผูบังคบับัญชา 
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เอกสารแนบทายประกาศรับสมัคร 

สังกัด 
คณะอุตสาหกรรมอาหาร 

อัตราที่/ภาควิชา คุณวุฒิ/สาขาวิชา คุณสมบัติเฉพาะตำแหนง ภาระงาน 
อัตราที ่6 - 8 
 

สำเร็จการศึกษาระดับ ปริญญาเอก 
สาขาวิชา 
- วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการ
อาหาร (Food Science and 
Technology) เนนทางดาน
เทคโนโลยีการบริการอาหารและการ
จัดการ (Foodservice 
Technology and Management)  
- การจัดการธุรกิจและการบริการ 
(Hospitality Management)  
- นว ัตกรรมและการจ ัดการธุรกิจ
อ าห า ร  ( Food Innovation and 
Business Management)  
- สาขาวิชาที่เก่ียวของ 
 
  
 

1. มีความสามารถในการสอนและถายทอดความรู
ไดเปนอยางดี และสามารถสอนเปนภาษาอังกฤษ
ไดเปนอยางดี 
2.  มีประสบการณสอนหรือทำงานวิจัยในดานการ
จัดและบริการอาหาร หรือมีความรวมมือ หรือเคย
มีความรวมมือกับบุคลากร หรือองคกรที่เกี่ยวของ
กับธุรกิจอาหารเนนทางดานการจัดและบริการ
อาหาร จะไดรับการพิจารณาเปนพิเศษ 
3. มีผลงานวิจัยตีพิมพหรือไดรับการตอบรับเปน
ทางการใหตีพิมพในวารสารระดับนานาชาติท่ีอยูใน
ฐานขอมูล Web of science และไดร ับการจัด
อันดับอยู ใน Q1-Q4 จำนวนไมนอยกวา 2 เรื ่อง 
โดยต องเป นช ื ่อแรก (first author)  หร ือเปน
ผูดำเนินการหลัก (corresponding author)  
จะไดรับการพิจารณาเปนพิเศษ 
4. มีความรูความสามารถในการสอนและถายทอด
ความรูที่สอดคลองกับเนื้อหาดานวิทยาศาสตรและ
เทคโนโลยีการอาหาร 

1. ภาระงานสอน 
1.1 การออกแบบและการสรางตราสินคาอาหาร (Food Branding 
and Styling) 
1.2 ความคิดสรางสรรคและทักษะการเปนผูประกอบการ (Creativity 
and Entrepreneurship Skill) 
1.3 หลักการเตรียมและการประกอบอาหาร (Principle of Food 
Preparation and Cooking) 
1.4 เทคนิคการเตรียมและการประกอบอาหาร (Techniques in 
Food Preparation and Cooking) 
1.5 อาหารไทย (Thai Cuisine) 
1.6 อาหารและขนมไทย (Thai Dishes and Desserts) 
1.7 อาหารตะวันตก (Western Foods) 
1.8 การตลาดอาหารและเทคโนโลยีขอมูล (Food Marketing and 
Information Technology) 
1.9 การตลาดและการจัดการธุรกิจบริการอาหาร (Marketing and 
Management in Food Business) 
1 .10 การประกอบอาหารและขนมนานาชาต ิ  (Cooking of 
International Cuisines and Desserts) 
1.11 International Cuisine 
1.12 Traditional Thai Dessert 
1.13 Art of Banana Leaf and Fruit-Vegetable Carving 
1.14 Sensory Evaluation for Culinary 
1.15 Culinary Science and Food Innovation 
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เอกสารแนบทายประกาศรับสมัคร 

สังกัด 
คณะอุตสาหกรรมอาหาร 

อัตราที่/ภาควิชา คุณวุฒิ/สาขาวิชา คุณสมบัติเฉพาะตำแหนง ภาระงาน 
อัตราที ่6 - 8 
(ตอ) 

สำเร็จการศึกษาระดับ ปริญญาเอก 
สาขาวิชา 
- วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการ
อาหาร (Food Science and 
Technology) เนนทางดาน
เทคโนโลยีการบริการอาหารและการ
จัดการ (Foodservice 
Technology and Management)  
- การจัดการธุรกิจและการบริการ 
(Hospitality Management)  
- นว ัตกรรมและการจ ัดการธุรกิจ
อ าห า ร  ( Food Innovation and 
Business Management)  
- สาขาวิชาที่เก่ียวของ 
 
  
 

1. มีความสามารถในการสอนและถายทอดความรู
ไดเปนอยางดี และสามารถสอนเปนภาษาอังกฤษ
ไดเปนอยางดี 
2.  มีประสบการณสอนหรือทำงานวิจัยในดานการ
จัดและบริการอาหาร หรือมีความรวมมือ หรือเคย
มีความรวมมือกับบุคลากร หรือองคกรที่เก่ียวของ
กับธุรกิจอาหารเนนทางดานการจัดและบริการ
อาหาร จะไดรับการพิจารณาเปนพิเศษ 
3. มีผลงานวิจัยตีพิมพหรือไดรับการตอบรับเปน
ทางการใหตีพิมพในวารสารระดับนานาชาติที่อยูใน
ฐานขอมูล Web of science และไดรับการจัด
อันดับอยูใน Q1-Q4 จำนวนไมนอยกวา 2 เรื่อง 
โดยตองเปนชื่อแรก (first author) หรอืเปน
ผูดำเนินการหลัก (corresponding author) จะ
ไดรับการพิจารณาเปนพิเศษ 
4. มีความรูความสามารถในการสอนและถายทอด
ความรูที่สอดคลองกับเนื้อหาดานวิทยาศาสตรและ
เทคโนโลยีการอาหาร 

2. ภาระงานอื่น 
2.1 ปฏิบัติหนาที ่การสอนดานวิชาการ ในสาขาวิชาตามที ่ไดรับ
มอบหมาย รวมถึง ปฏิบัติหนาที่ที่ปรึกษาใหแกนักศึกษา ใหคำปรึกษา
ดานวิชาการ ดานกิจกรรมตาง ๆ  
2.2 ปฏิบัติหนาที ่ดานงานวิจ ัยทางวิชาการที ่สามารถนำไปสู การ
ประยุกตไปใชประโยชนไดจริง และตีพิมพผลงานวิจัยในวารสารระดับ
นานาชาติที่มีคุณภาพสูง 
2.3 ปฏิบัติหนาที่ดานงานเพื่อสังคมใหแกหนวยงานภายนอกสถาบัน 
โดยสรางผลตอบแทนดานชื่อเสียง เกียรติยศ และ/หรือรายไดใหแก
สถาบัน 
2.4 สามารถเขียนขอเสนอ และบริหารจัดการโครงการวิจัย หรือ
โครงการแบบบูรณาการรวมกับภาคเอกชน และภาคอุตสาหกรรม 
2.5 ปฏิบัติงานในภารกิจตาง ๆ  หรือภารกิจที่ไดรับมอบหมายดวย
ความรับผิดชอบ ตามที่ไดรับมอบหมายจากผูบังคับบัญชา หรือจาก
ขอกำหนดของสถาบัน 
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